
CANDLE LIGHT DINNER
Unser Menü zum Valentinstag
14. & 15. Februar ab 18:00 Uhr
3-Gänge | 39 Euro pro Person

VORSPEISEN

PAILLARD VOM RINDERRÜCKEN
Zuckerschoten-Mango-Salat | Koriandersaat

oder

BLUMENKOHLCREMESÜPPCHEN  (vegetarisch)

Curry-Croutons | Kurkuma-Öl

oder

LACHS „TATAKI“
Teriyaki | Sesam | Gurke | Ingwer

HAUPTGERICHTE

DORADE (AUF DER HAUT GEBRATEN)

Perlgraupen-Risotto mit Karotte-Ingwer | Buttermilchsud | Petersilien-Öl

oder

ROTE BETE-RISOTTO  (vegetarisch)

Meerrettich | Sonnenblumenkerne           

oder

KALBSRÜCKENSTEAK
Portwein-Zwetschgen-Jus | „Teltower“ Rübchen | Kartoffelgratin

DESSERT

„SAN SEBASTIAN“ CHEESECAKE  (vegetarisch)

Brombeeren-Coulis | frische Beeren | Crumble


