FROHE
OSTERN

Unser Meni zu den Osterfeiertagen
3-Gdange | 49,90 Euro pro Person

VORSPEISEN

BARLAUCH-SCHAUMSUPPE (vesermesci)

Ricotta-Gnudi | Zitronendl

oder

GEBEIZTER SAIBLING (vecemriscr)
Gurke | Apfel | Dill | Buttermilch-Panna-Cotta | Topinambur

HAUPTGERICHTE

LAMMRUCKEN

Zitronen-Majoran-Kruste | Lamm-Jus | Erbsenpiiree | Ribchen

oder

ZANDERFILET
Spargel-Ragout | junge Kartoffeln | Hollandaise

oder

KARTOFFEL-TERRINE (vecemarisch)

Pimenton de la Vera-Beurre Blanc | Artischocke | Paprika | Mandel

DESSERT

VANILLE-FINANCIER (vestrmariscr)
Rhabarber | Erdbeere | Vanille-Créme



HAPPY
EASTER

Our menu for the easter holidays
3 courses | 49,90 euros per person

STARTERS

WILD GARLIC FOAM SOUP (vestrarian)

ricotta gnudi | lemon oil

or

CU RE D CHAR (VEGETARIAN)

cucumber | apple | dill | buttermilk panna cotta | jerusalem artichoke

MAIN COURSES

RACK OF LAMB

lemon-marjoram crust | lamb jus | pea purée | baby turnips

or

PIKE-PERCH FILLET
Spargel-Ragout | junge Kartoffeln | Hollandaise

or

POTATO TERRINE (vecemarian)

pimentén de la vera beurre blanc | artichoke | pepper | almond

DESSERT

VANILLA FINANCIER (vecerarian)

rhubarb | strawberry | vanilla cream



JOYEUSES
PAQUES

Notre menu pour les fétes de paques
3 plats | 49,90 euros par personne

ENTREES

SOUPE DE MOUSSE A L’AIL DES OURS lvctmuen)

gnudi a la ricotta | huile de citron

ou

OMBLE MAR'NE (VEGETARIEN)

concombre | pomme | aneth | panna cotta au lait ribot | topinambour

PLATS PRINCIPAUX

CARRE D'’AGNEAU

croite citron-marjolaine | jus d‘agneau | purée de petits pois | navets nouveaux

ou

FILET DE SANDRE

ragoit d’asperges | jeunes pommes de terre | hollandaise

ou

TERRINE DE POMMES DE TERRE (vécemeen)

beurre blanc au pimentén de la vera | artichaut | poivron | amande

DESSERT

FINANCIER A LA VANILLE (vesemszin)

rhubarbe | fraise | créme a la vanille



