
DE LA CUISINE D’ÉTÉ
ENTRÉES

SOUPE GLACÉE AU CONCOMBRE  (végétarien)

crème aigre | aneth | pumpernickel | graines de tournesol grillées
•

7,90 Euro

ABRICOTS AU SUMAC ET FROMAGE DE CHÈVRE (végétarien)

crème de petits pois | salade d’herbes
•

16,90 Euro

GAMBA ET MELON MIEL GRILLÉ
aïoli au safran | salade d’herbes

•
17,90 Euro

PLEUROTE ROYALE PANÉE (végane)

ajoblanco | vinaigrette aux câpres et raisins secs | salade d’épinards
•

15,90 Euro

PLATS PRINCIPAUX
POULET DE MAÏS À LA SALTIMBOCCA

jambon serrano | jus à la sauge | polenta au thym | salade de pastèque et feta
•

24,90 Euro

TAGLIATA DI MANZO
bavette de bœuf | tomates multicolores | balsamico di Modena | roquette | pommes de terre au romarin

•
33,90 Euro

FILET DE BAR POÊLÉ
tapenade d’olives kalamata | artichaut | purée de haricots blancs

•
25,90 Euro

AGNOLOTTI À LA TOMATE ET AU BASILIC (végétarien)

émulsion de parmesan | huile de persil | poivrons grillés
•

18,90 Euro

DESSERT
TIRAMISU BASILIC-FRAISE EN VERRINE  (végétarien)

•
8,90 Euro


